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Udefra ligner den mexicanske lake-oul joint La Esquina ikke nogel saigt,
men hvis man kan komme forbi dermanden og ned i den "hemmelige” kazider,

sa er der lequila og lacos i lange baner,
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et hyper-komplekse samfund

Det anslas, at der ca. er 18.000
restauranter og barer i New York City, og
hvert ar abner ca. 1000 nye steder, mens
1000 steder tvinges til at lukke. Det er saledes
i praksis umuligt selv for den mest sultne
madanmelder at danne sig et samlet overblik
over de mange muligheder. Selv hvis han
besoeger tre restauranter om dagen og prever
én ret pa hver, vil han alligevel aldrig blive
feerdig. For de otte millioner indbyggere,
som ikke lever som madanmeldere, er der
et stort behov for at reducere den enorme
kompleksitet. Ellers er det naermest umuligt
at vzelge et sted at spise — for hvad hvis man
kunne have faet noget, der var bedre eller
maske bare billigere eller tattere pa?

Et utal af guideboger

| New York finder man saledes el overdrevet
udbud af guidebeger, magasiner og
hjemmesider. Turisterne medbringer guides
fra hjemlandet, fx Politikens Turen Gar

Til... eller statter sig til Lonely Planet. De
mere elablerede New Yorkere abonnerer

pa ugemagasinet TimeOut New York eller
liekker anmeldelserne | New York Times. De
Internetfikserede gar amok pa brugerdrevne
communities som Yelp.com eller hjemmesider
som Citisearch og MenuPages. Og dem der

12
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ikke helt har fulgt med tiden, stotter sig trofast
til det, der for 80'er yuppien (taenk Patrick
Bateman fra American Psycho) var den
ultimative handbog: The Zagat (som i evrigt
netop er blevet re-lanceret)

Forhandlet orden

Alle disse guides til trods, sa er det nar venner
og bekendte udveksler erfaringer, at de
bedste steder udnaevnes, og en rangorden
forhandles. Ikke forstaet pa den made, at du
bevidst diskuterer og aftaler med Peter, som
du lige har medt pa din lokale kaffebar, at |
nu skal vaere enige om, at Angel's Share er
den sejeste bar - det sker ubevidst. | praksis
viser det sig bare, at der er ret stor enighed
om, hvad der er bedst. Det er denne enighed,

man skal lzere at finde ind til, hvis man vil vide,

hvor de "bedsle steder” | New York er pa et
givent tidspunk!. Nar bedste er i citationslegn,
er det fordi, der ikke er nogen garanti for, at
de objektivt set er bedre end sa mange andre
steder. Det afgerende er, at alle er enige
Fordelen ved at have denne sociale

enighed er, at den ellers utroligl komplekse
verden af valg og muligheder reduceres til

el overkommeligt udbud af maske 10-20
restauranter (ca. 1 promille af det samlede
antal), som man kan vaelge | mellem. Samtidig
kan man forsikre sig selv om, at det jo Ikke
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er fordi, man ikke ter prave noget nyt — men
hvorfor skulle man, nar man allerede kender de
bedste steder? Pa den made retfaerdiggores
snzeversynetheden, og man kan slappe af og
nyde, at verden ikke er sa stor — trods alt

Maden smager bedre

Fordelene stopper dog ikke her. Jeg har selv
oplevet, hvordan den burger eller de tortillas
man skal til at satte taenderne |, ganske
enkelt smager bedre, fordi man ved, at det

er de bedste. Det vidste ham, der gik ind pa
restauranten ved siden af desvaerre ikke. Synd
for ham. Det er klart, at denne oplevelse kke
kan opretholdes, hvis maden er direkte darlig
men fordi man aldrig nogensinde vil besege
restauranten ved siden af, sa finder man aldrig
ud af, om deres mad méaske er endnu bedre

Bliv en del af gruppen

Udover at vaare en social
kompleksitetsreducerende mekanisma, som
samltidig far ens maltider il at smage andnu
bedre, 84 er der ogsa en tredje fordel ved
delte system, som ikke har noget mad maden
al gore. Den enighed, der opstar omkring de
bedste steder, fungerer namlig ogsa som en
usynlig trad, der lorbinder folk | o1 hemmelial
fmllasskab — an usynlig loge. Under ot

ret tilfaldigt konsulentjob ved et HilTmidigt



Udefra ligner den mexicanske take-out joint La Esquina ikke noget szerligt,
men hvis man kan komme forbi dermanden og ned i den "hemmelige” kaelder,

sa er der tequila og tacos i lange baner.
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Nom de Guerre

Milk & Honey

saerliig gimmick ska j& 0g bestilli
tid, Ter man ankommer ellers

man iKKe lukket ir

The Box

vssky kabarel pa 189 Crystie

Street. Shows starter midnat og kl. 2

0q udover en dvaerg der danser som
Michael Jackson, beretler en anonym
kilde om at have set en kvinde lave lip
sync t iney Spears with her other
[ ekendt beretler ogsa om el

Kvinde meaq sianger, der Ku

e magrkeligste sleder

Denne kaeldernedgang ligner ikke umiddelbart en butik, og det
eneste skilt, der angiver at man her finder modebutikken Nom de
Guerre, er et sort felt der er malet pa fortovet

€6 Sely hvis han beseger tre restauranter om dagen og prever ¢n
ret pa hver, vil han alligevel aldrig blive faerdig

finanskontor | Midtown, kiggede en fyr mig
over skulderen og fik gje pa en lille liste med
restauranter, jeg havde noteret i min notesbog,
hvortil han kommenterede, at det var tre af
hans yndlingssteder. Til trods for at jeg pa det
tidspunkt kun havde vaeret | byen i halvanden
maned, blev jeg pa fa sekunder accepteret
som medlem af fasllesskabet ~ som en af

dem, der "ved hvor det sker”. Jeg tror, det er
denne observation, der er den mest afgerende
I forhold til at opsege insider-viden, Hvis man
bare er interesserel | god mad, skal man nok
finde noget uden saerlige guides, men hvis
man vil accepleres som en del af fallesskabet
er del afgerende, al man finder ud af hvilke
steder, de andre er enige om, er beds!

Gimmicks er populare
Det har altsa en kesmpe belydning for en bar

eller restaurants succes, om den bliver udvalgt
som et af de gode steder. Derfor ser man en

tydelig tendens til, at stederne forseger at skille

Sig ud ved at anvende diverse gimmicks, der
kan gere oplevelsen il noget szerligt. Butikken
Nom de Guerre ligger fx gemt vaek nede i

en kaelder, og butikkens navn er malet pa
fortovet | stedet for pa et skilt. Den lidt lyssky
kabaret/natklub The Box vaekker heller ikke
megen opsigl ud til gaden, og hvis man vil ind
pa baren Milk & Honey, skal man ferst ringe
pa et af de to hemmelige numre og bestille
plads. Den mest saarlige er dog La Esquina
som beslar af bade en café, en take-oul diner
og en "hemmellg” undergrundsrestaurant og
bar. For at komme ned | kaalderan skal man
gennem dineren, forbl dermanden (som kan
vaare utroligl besvaerlig - selv hvis man kender
nogen, der arbejder der), sa skal man ned af

en trappe, rundt om et hjerne, hilse pa damer
der styrer reservationerna, til hojre ned ad an
gang, hvorefter man kommaer ind | kekkenat
hvor de sma mexicanere star og laver den |
ovrigt lmkre mad. Gennem kekkaenel, forbi
q;nr-Jr'rnha-u og til venstre ned ad en anden
gang, og sa treeder man ind | det morke bar- og
restaurant-lokale. Selv tredje gang man er der
er turen overveeldende, og man faler v
at man har fundet et hemmaligt sted. Det et
speendendea, om vi ogsh Tar dan slags steder al
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